CHABLIS
GRAND CRU
BOUGROS

Robe brillante or clair. Bouquet trés expressif tant au nez qu’en
bouche. Corps souple, gras, frais et fruité. Un vin riche, rond et
flatteur avec une grande persistance aromatique qui caractérise
si bien les Chablis Grands Crus.

Le Chablis Grand Cru se trouve sur la rive droite du Serein, avec
une excellente exposition au soleil, au nord-ouest. Produit sur 0.70
hectares, c’est un vin de belle garde.

. 100 % Chardonnay

o Kimmeérdgien - Argilo-Calcaire
. ouest / nord-ouest

. 35 ans

Température idéale de dégustation : 12°C.

Ce vin s’épanouit en bouteille a partir de 3 ans ; il est
dfy recommandé de le boire dans les 8 ans mais il a un
potentiel de vieillissement pouvant atteindre les 15 ans.

FICHE TECHNIQUE



CHABLIS
GRAND CRU
BOUGROS

Light gold, expressive, soft and fresh body, a wine full of promises. Full
and pleasant, it has a brilliant and light appearance of the fine wines as
well as a great aromatic persistency.

This Chablis Grand Cru is produced on 0.70 hectares. It is a part of
the seven Grands Crus. You can find in this wines all the fineness and
richness of a great Chardonnay.

o 100 % Chardonnay

J Kimmeérdgien - Argilo-Calcaire
. west / north-west

. 35 years

=

Serve at : 12°C.

You can keep it 3 years before tasting,
but you can wait around 15 years before open it.
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